MAKARON INSTANT
NOWEJ GENERACJI

Zastosowanie:

gospodarstwa domowe

gastronomia
prozdrowotny
turystyka
w ramach: proekologiczny catering
Priorytetu 1.  Badania i rozw6j nowoczesnych technologii zawiera naturalne wygodny
skiadniki diety w stosowaniu przemyst spozywczy
Dziatania 1.3 Wsparcie projektow B+R na rzecz przedsigbiorcow Zd"°‘_”29_l°_ zywienia wplywa
realizowanych przez jednostki naukowe - I?a’;clwsry::ezjnos'ci na oszczednosé
. . . . . . - obnizajace poziom energii i wody gotowy po zalaniu
Poddziatania 1.3.2 Wsparcie ochrony wtasnosci przemystowej tworzonej cholesterolu oraz . wrzatkiem
w jednostkach naukowych w wyniku prac B+R - dzialajace ograniczanie lub
hipoglikemicznie emisji CO2 nawet zimnym
- dziafajace ptynem

www.pesso.pl

przeciwutleniajaco
Kwota dofinansowania projektu ze $srodkéw UE wynosi 217 200,- PLN

- Opracowana innowacyjna technologia oparta jest na wtasnych
- prototypowych rozwigzaniach technicznych. Stosujgc odpowiedni

Celem projektu jest miedzynarodowa ochrona praw wiasnosci do wynalazku - Sktad surowcowy i sposob przetwarzania otrzymano wyrob charakteryzujgcy sie
,Makaron instant nowej generacji” powstatego w Instytucie. Zaplanowano —_— strukturg Wewn?trznq o duzej.gestosm pOI’O'WG!l‘OSCII. Stmkt'j”"@ te tworzy
ubleaanie sie o ochrone w Euronle. USA. Chinach I Japonli PR - kompleks biatkowo-skrobiowy wraz z siecig wtokien roslinnych.
) g_ ¢ ] c s " i e 4 J Witbkna tworzg tréjwymiarowe mikrozbrojenie wspomagajgc w ten sposéb
L e D G S G e s e s usieciowienie struktury biatkowo-skrobiowej. Pozwolito to na otrzymanie

innowacyjnej technologii do gospodarki. wyrobu o wyjgtkowych witasciwosciach rehydratacyjnych.

Zalety: . L
(ekkostrawny Technologia umozliwia
Przedmiotem wynalazku jest makaron instant ) ,
r\owej generacji - wygodny w stosowaniu, prozdrowotny beztluszczowy Wy’[warzame rOZnych
| proekologiczny. ) . . bez cholesterolu
Wystarczy zalaé go wrzatkiem, np. woda, zupa, mlekiem 0
lub innym plynem spozywczym, a juz po chwili jest gotowy bez dodatkéw chemicznych I‘OdZ&JOW makal’onu,
do spozycia. Posiada tez wyjgtkowg wtasciwos¢ - mozliwos¢ . . ToF
przygotowania do spozycia przez zalanie wodg (lub innym zawierajacy skfadniki prozdrowotne WZ&]@iHOéCi Od uiytych
ptynem spozywczym) o temp. otoczenia, a nawet zimnym owysokiej trwalosci

- bez koniecznosci dostarczania ciepta.
Jest lekkostrawny, bezttuszczowy (wytwarzany bez smazenia),
bezcholesterolowy, zawierajgcy sktadniki prozdrowotne

nie wymagajacy gotowania
wygodny w stosowaniu

surowcow zbozowych

(btonnik pokarmowy, w tym B -glukany; naturalne ; . . 13 2

przeciwutleniacze, w tym zwigzki fenolowe). Moze by¢ w wers;ji odtwarzany rowniez na zimno ! mHYCh, WaYtOSCIOWYCh

bezglutenowej. nie ulegajacy sklejaniu sie C "
Dzigki mozliwosci odtwarzania przez rehydratacje, ZYW]Qm()WO Sk}adnlkOW.

bez dostarczania ciepta, sprzyja ochronie srodowiska - wptywa
na oszczedno$¢ energii i wody oraz ograniczenie emisji CO2.

proekologiczny
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